
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

初めての飲食店開業の場合は、オープン後しばらくは 

メニューや価格、ポーション等の変更や調整が必要に 

なります。内容が固まるまでは、経費の削減のためにも 

簡易的なメニューで営業されることをおすすめします。 

 

** ご希望 ********************************************* 

・新装開店なので雰囲気のいいショップツールを作成したい 

・いわし料理の良さを多くの人に伝えたい 

・新しいメニューも導入するので効果的にＰＲしたい 

地方都市にて営業の地元で人気のいわし料理店。 

移転リニューアルオープン。 
 

【ショップツール作成支援の活用】 

 
・ 名物のいわし料理をトップの見開きページで写真を使用しながら紹介。  
・ 売りたい商品が多く注文されるよう効果的に配置。  
・ 日本酒の注文を訴求するため、ボトル写真や特徴コメントなども掲載し興味をそそる。 

メニュー表 作成のポイント 

ケーススタディから学ぶ！ 
集客・売上・利益アップ対策イロイロ 

VOL .９ 

飲食店の繁盛化をサポートする会計事務所のネットワーク ～フードアカウンティング協会～ 

いわし料理店 Ａ店 （千葉県） 

費用合計：25,154円 
① メニュー表 
② ショップカード 

③ 店頭案内用ポスター 
④ リーフレット 

【メニュー表】  

A4サイズ/片面 

9ページ×各 20部 

合計 12,690円 

【ショップカード】  

名刺サイズ/両面  1,000部 3,680円 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

【店頭案内用ポスター】 A1サイズ 841mm×594mm 

耐水光沢紙ポスター／片面    1部 3,024円 

 

【リーフレット】 B5サイズ/両面/巻き三つ折り加工   1,000部 5,760円 

 
・ 店外から店内の様子があまり見えないため、料理の内容や値段等を 
わかりやすくデザイン。 ⇒ 美味しそう・食べてみたいという気持ちの喚起。 

 
耐水ポスター参考価格 

 
■A2(594mm×420mm) 

・耐水光沢紙/マット紙 

 1,836円 

■A1(594mm×841mm) 

・耐水光沢紙/マット紙 

            3,024円 

■A0(841mm×1188mm) 

・耐水光沢紙/マット紙 

            3,996円 
 

業者名：P0グランプリ 

（2015/6/15現在）  

店頭案内用ポスター 作成のポイント 

開業日までに必要となるショップツール等の作成のお手伝いもいたします。 

開業日までに間に合わせるためにも、ご希望の方は当事務所スタッフまで 
お早めにご相談ください！ 

 
・ 雰囲気を大切にしながら料理の良さ、こだわり、価格等を明確に表示。  
・ 来店したお客様が知人に渡したくなるようなリーフレット。 

リーフレット 作成のポイント 

※リーフレットの折り加工には色々な形があります。 

二つ折り 
巻き 
三つ折り 観音折り 十字折り 

参考：三つ折りリーフレット展開図 

①表紙 ②展開１ ③展開２ 

④裏面 

一般社団法人 

フードアカウンティング協会 

http://www.food-accounting.jp 

 

〒102-0083 東京都千代田区麹町 6-2-6 ユニ麹町ビル 5F 

TEL : 03-5212-1229    FAX : 03-5215-8864 

E-mail info@food-accounting.jp 

お客様繁盛サポート！ 
当会会員事務所のお客様には無料にて販促物等の作成（企画・デザイン）のお手伝いを 

致します！お気軽にご相談ください！                  ※印刷費用実費はご負担ください 


