
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

お店のコンセプトや料理のことなどをお客様に紹介するツールとしてリーフレットが 

用いられますが、目的や用途を明確にすることで売上・利益アップも期待できます。 

お店の紹介ツール（リーフレット類）活用で売上・利益アップ 

ケーススタディから学ぶ！ 
集客・売上・利益アップ対策イロイロ 

VOL.36 

飲食店の繁盛化をサポートする会計事務所のネットワーク ～フードアカウンティング協会～ 

目的：新規客集客   配布方法：店頭設置、店外配布 

■お店のコンセプトや商品のことなどお店全体の情報を掲載  
■新規客にアピールしやすい商品を選択して掲載 

ケース① 

目的：Ａ．ディナー客へのランチとパーティー案内 
Ｂ．ランチ客へのディナーとパーティー案内 

■配布時間によって掲載内容を変更  
Ａ．ランチのボリュームとリーズナブル感を訴求／Ｂ．食材と料理のクオリティーを訴求 

ケース② 配布方法 
：店内配布 

【ピッツァ＆イタリアン店（目的Ｂ）】 

展開 105mm×297mm／巻き三つ折り 

【和
食
店
（
目
的
Ａ
）
】 

Ｂ
５
／
巻
き
三
つ
折
り 

【和
食
店
（
目
的
Ｂ
）
】 

Ｂ
５
／
巻
き
三
つ
折
り 

【コールドプレスジュース＆ベジタブルフード店】 

展開 105mm×297mm／巻き三つ折り 
【寿司店】 Ａ４／巻き三つ折り 

 
お店を 

知らない方々に 

発信するので 

美味しそうな 

写真は 

必須です 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 二つ折り 

Ｂ５サイズ 

Ａ４サイズ 

巻き三つ折り 

Ｂ５サイズ 

Ａ４サイズ 

 

・・・ 

・・・ 

 

・・・ 

・・・ 

目的：テイクアウト・仕出し案内  配布方法：店内配布 

■外からでも予約・注文ができるように料理内容と料金をわかりやすく掲載  
■保管してもらえるように、１枚もののチラシ仕様ではなく、リーフレット仕様に 

ケース③ 

目的：商品を購入または贈答先の方に対し 
その他の商品をアピール 

■同梱した場合にかさばらないように小さめのサイズで作成  
■商品の説明を明確に掲載 

ケース④ 配布方法 
：店内配布・商品同梱 

【和
菓
子
店
】 

【鳥
料
理
店
】 

Ｂ
５
／
二
つ
折
り 

【ピ
ッ
ツ
ァ
＆
イ
タ
リ
ア
ン
店
】 

Ｂ
５
／
二
つ
折
り 

【回
転
寿
司
店
】 
Ａ
４
／
二
つ
折
り 

 
リーフレットの 

折り加工には 

色々なタイプが 

あります。 

二
つ
折
り 

巻
き 

三
つ
折
り 

観
音
折
り 

十
字
折
り 

折り加工は 

何の種類があるの？ 

【ベ
ー
カ
リ
ー
シ
ョ
ッ
プ
】 

参考：リーフレット印刷代 
【１００部】 

２,４７５円 

２,５６５円 

【５００部】 

３,５９５円 

３,７３５円 
コート 110K 用紙の場合 

※プリントパック 2018/3/15 現在 

【１０００部】 

４,３９０円 

４,５７０円 

【１００部】 

３,０４０円 

３,１３０円 

【５００部】 

３,７４５円 

３,８８５円 

【１０００部】 

４,８３０円 

５,０１０円 

一般社団法人 

フードアカウンティング協会 

http://www.food-accounting.jp 

 

〒102-0083 東京都千代田区麹町 6-2-6 ユニ麹町ビル 5F 

TEL : 03-5212-1229    FAX : 03-5215-8864 

E-mail info@food-accounting.jp 

お客様繁盛サポート！ 
当会会員事務所のお客様には無料にて販促物等の作成（企画・デザイン）のお手伝いを 

致します！お気軽にご相談ください！                  ※印刷費用実費はご負担ください 


